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Cocido Valdeorreés

0 BARCO DE VALDEORRAS. 20, 21, 27 E 28 DE XANEIRO DE 2024
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AGARIMO TAPERIA | ASADOR VILOIRA | CASA GALAICA | CASA IGNACIO
CASA LAMEIRO | COMO EN CASA | FERNANDO Ill | LAS RECETAS DE LA ABUELA
MESON DO LAR | MESON 0 ISLA | PAZO DO CASTRO | PIQUINO RESTAURANTE
PULPERIA EL DORADO | RESTAURANTE SAN MAURO | TAPERIA PRINCIPAL
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@ ss2rimo Taperin

Tel.: 68190 36 53

Menu Botelo: 35€
« Sopa de botelo
« Botelo, pataca, verdura,
garavanzos
» Sobremesa: filloas e leite frito
» Vifios da casa, cervexa ou auga

Ment Cocido: 25€
« Sopa de cocido
« Androlla, lacén, toucifio

entrefebrado, orella, pata, chourizo,

garavanzos, patacas e verdura
« Sobremesa: filloas e leite frito
« Vifios de Valdeorras

@ ssoorvioms

Tel.: 615 42 14 66

Menu Botelo: 18€
« Sopa de cocido
« Botelo, chourizo, cachelos, repolo
e garavanzos
« Bica de Castro Caldelas
« Vifio, auga e pan

Ment Cocido: 16€
« Sopa de cocido

» Androlla, chourizo, orella, pata, morro,

rabo, repolo, cachelos e garavanzos
» Bica de Castro Caldelas
« Vifo, auga e pan

@ cise caiaica

Tel.: 988 3472 35

Menu Botelo: 35€
+ Entrantes
» Botelo, pataca, verdura e chourizo
« Sobremesa
« Vifios de Valdeorras
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@ s ionacio

Tel.: 988 50 91 84
20 e 21 de xaneiro:
Menu Botelo.

27 e 28 de xaneiro:
Menu Cocido.

Menu Botelo: 27€
» Sopa de cocido
« Botelo, pataca, verdura,
garavanzos e chourizo
« Sobremesa
« Vifios de Valdeorras

Menu Cocido: 20€
+ Sopa de cocido
- Androlla, toucifio, orella, pata
chourizo, garavanzos, patacas e
cebolas
« Sobremesa
« Vifios de Valdeorras

@ ciso amero

Tel.: 679 87 16 61

Menu Botelo: 30€
« Sopa de cocido
« Botelo, verdura, patacas,
garavanzos e chourizo
« Sobremesa
« Vifios e auga
- Café

. COMO EN CASA

Tel.: 636 08 88 47
(Minimo 2 persoas no ment botelo)

Menu Botelo: 23,50€/persoa
» Sopa de pita vella
» Botelo, pataca, verdura e
garavanzos
+ Sobremesa: Tangerina Pie
« Inclide pan
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Menu Cocido: 20,50€

Sopa de cocido

Orella, pata, morro, soa, chourizo,
androlla, patacas, garavanzos

e verdura

Sobremesa

Inclie pan

. FERNANDO Il

1988320371

Menu Botelo: 30€

Sopa de cocido

Botelo e lacén cocido con verdura
e garavanzos

Filloas e orellas

Vifios Mencia e Godello de
Valdeorras

Café e chupito

@ s Recemas o La ABUELA

Tel.: 988 32 20 45 - 615 42 14 66

Ment Botelo: 18€

Sopa de cocido

Botelo, chourizo, cachelos, repolo
e garavanzos

Bica de Castro Caldelas

Auga e pan

Ment Cocido: 16€

Sopa de cocido

Androlla, chourizo, orella, pata,
morro, rabo, repolo, cachelos e
garavanzos

Bica de Castro Caldelas

Auga e pan

@ vesn oL

Tel.: 988 32 09 80

Menu Botelo: 25€
« Sopa de cocido
« Botelo, chourizo,
repolo, garavanzos
e patacas
« Sobremesa
« Vifo da casa e chupito

Menu Cocido: 25€

« Sopa de cocido

« Orella, morro, pata, lacon,
chourizo, androlla,
repolo, garavanzos
e patacas

« Sobremesa

« Vifio da casa e chupito

@ vesinorsia

Tel.: 678 48 00 09
Domingos pechado

Menu Botelo: 30€

+ Sopa de cocido

« Botelo, chourizo, orella,
morro, rabo, lacon,
pataca, repolo e garavanzos

« Bica

« Vifio da casa

« Café e chupito da casa




@ 000 castro

Tel.: 988 34 74 23 - 650 49 26 54
www.pazodocastro.com
Sabados (mediodia e noite)
Domingos (mediodia)

Menu minimo 6 persoas con
reserva previa

Menu Botelo: 35€

« Sopa de cocido

» Botelo con chourizo, garavanzos,
cachelos e verdura

« Natillas de crema de oruxo con
bica

« Torta de roxdns

« Pan, auga e de vifio de Valdeorras

- Café

Menu Cocido: 35€

« Crema de coliflor con zamburifias
fritas e crocante de chacina

« Androlla, chourizo, lacoén,
cachelos, garavanzos e verdura

« Natillas de crema de oruxo con
bica

« Torta de roxons

« Pan, auga e vifio de Valdeorras

« Café

@ piouiio ResTAURANTE

Tel.: 988 68 23 49

Menu Botelo: 35€
« Sopa
+ Botelo, pataca, verdura,
garavanzos e chourizos
» Sobremesa
« Vifos de Valdeorras

@ uwperin L noran

Tel.: 988 3217 28

Menu Botelo: 33€
« Sopa de cocido
« Botelo, chourizo, repolo e patacas
« Crema de limoén
« Vino Hacienda Ucedifios Mencia
+ Auga
« Café

@ resaurante san mauro

Tel.: 988 3211 28

Menu Botelo: 35€
+ Sopa de botelo
« Botelo, pataca, verdura,
garavanzos
« Sobremesa: filloas e leite frito
+ Vifios da casa, cervexa ou auga

@ rovcrin princien.

Tel.: 629 54 2195

Menu Botelo: 35€
+ Entrantes
- Botelo, pataca, verdura e chourizo
« Sobremesa
« Vifios de Valdeorras

Menu Cocido: 30€
» Sopa
« Androlla, toucifio entrefebrado,
orella, pata, chourizo, garavanzos,
patacas e verdura
« Sobremesa
« Vinos de Valdeorras

PODERAS ATOPAR TODA A INFORMACION SOBRE 0“6(&9& (22
AS Ill XORNADAS GASTRONGMICAS EN l/&mgma,

WWW.QUEDAENVALDEORRAS.COM

TURISMO O BARCO




